
Kompleksowe poprawiny 
plenerowe

Catering • Obsługa • Zastawa • Grill • Live Cooking • Sprzątanie

Catering Domino – tworzymy wydarzenia, które goście wspominają jeszcze długo 
po zakończeniu imprezy. Powierzcie nam organizację Waszych poprawin, a 

zadbamy o każdy szczegół.



Pełna opieka nad 
wydarzeniem od A do Z
Poprawiny plenerowe bez zaplecza kuchennego wymagają nie 
tylko dobrego jedzenia, ale też sprawnej logistyki, profesjonalnej 
obsługi, odpowiedniego sprzętu, zastawy, kontroli temperatury 
potraw, estetycznego podania i kompleksowego sprzątania po 
zakończeniu wydarzenia.

Transport i setup
Dowóz i profesjonalne przygotowanie strefy cateringowej na 
miejscu

Obsługa kelnerska
Doświadczony zespół serwisu, dokładanie potraw i obsługa 
napojów

Zastawa i sprzęt
Bemary, porcelana, szkło, sztućce i pełny sprzęt 
gastronomiczny

Sprzątanie
Porządek w trakcie imprezy i pełne sprzątanie po jej 
zakończeniu



Doświadczenie, któremu można zaufać
Catering Domino realizuje zarówno kameralne przyjęcia rodzinne, jak i duże 
wydarzenia eventowe oraz realizacje premium na najwyższym poziomie.

W ostatnim czasie obsługiwaliśmy między innymi wydarzenia z udziałem 
artystów Polskiej Sceny Kabaretowej. To realizacje, w których liczy się nie 
tylko smak, ale też punktualność, estetyka, bezbłędna organizacja i pełna 
dyskrecja obsługi.

Tu wstaw logo Catering Domino oraz zdjęcia z realizacji 
kabaretowej i dużych eventów premium.

Duże eventy

Realizacje dla setek gości z pełną logistyką

Eventy premium

Polska Noc Kabaretowa i inne prestiżowe wydarzenia

Przyjęcia rodzinne

Wesela, poprawiny, urodziny, chrzciny



Oferta przygotowana dla 
Państwa wydarzenia
📅 Data
25 czerwca 2027

👥 Liczba gości
Około 120 osób

📍 Miejsce
Działka w lesie, ~25 km od Nowego Sącza

⛺ Forma
Namiot plenerowy, dostęp do prądu i wody

Oferta ma charakter wstępny. Menu oraz zakres usługi możemy w 
pełni dopasować do Państwa preferencji, charakteru wydarzenia i 
budżetu. Każde poprawiny są dla nas wyjątkowe – i tak właśnie 
traktujemy każde zlecenie.



PAKIET CLASSIC

Pakiet Classic – 
eleganckie poprawiny 
plenerowe

195 zł / osoba
Pakiet Classic to kompletna propozycja dla osób, które chcą 
eleganckich, sytych i spokojnie zorganizowanych poprawin w 
formule rodzinnej. Wszystko, czego potrzeba – bez żadnych 
niespodzianek.

Pełna obsługa
Koordynator wydarzenia, obsługa kelnerska, dokładanie 
potraw i serwis napojów przez cały czas trwania imprezy

Zastawa i sprzęt
Pełna zastawa porcelanowa, szkło, sztućce, serwetki, 
bemary i profesjonalny sprzęt gastronomiczny

Transport i sprzątanie
Transport na miejsce, setup strefy cateringowej oraz 
kompleksowe sprzątanie po zakończeniu imprezy



Menu Classic – serwis 
rosyjski
Rekomendujemy serwis rosyjski – podanie potraw na półmiskach 
bezpośrednio do stołów. To forma elegancka, wygodna i bardzo 
dobrze sprawdzająca się na poprawinach. Goście swobodnie 
wybierają potrawy, a stoły przez cały czas wyglądają obficie i 
apetycznie.

🍲 Zupa
Żurek staropolski lub 
kwaśnica góralska

🥩 Półmiski mięs
Żeberka BBQ · Rolada 
wieprzowa · Filet z 
kurczaka w ziołach

🥔 Dodatki
Ziemniaki pieczone · 
Kluski śląskie · Trzy 
surówki sezonowe

🫕 Danie 
późniejsze
Bogracz węgierski lub 
gulasz z pieczywem

Bufet zimny
Półmiski mięs pieczonych i 
wędliny
Roladki drobiowe i mini 
tortille
Finger food, śledzie
Sałatka królewska i sałatka 
gyros
Pieczywo, masło, smalec, 
ogórki kiszone



Słodki stół i napoje w 
pakiecie Classic
Słodki stół

3 rodzaje ciast domowych
Mini desery

Owoce sezonowe

Napoje

Kawa i herbata
Woda z cytryną i miętą

Soki, Coca-Cola, Sprite, Fanta

Napoje gazowane w butelkach lub dzbankach

Ilość i dobór napojów możemy dopasować do preferencji i 
charakteru Państwa gości.



PAKIET PRESTIGE

Pakiet Prestige – Grill & 
Live Cooking

229 zł / osoba
To propozycja dla osób, które chcą, aby poprawiny były nie tylko 
posiłkiem, ale pełnym doświadczeniem kulinarnym. Pakiet 
Prestige łączy elegancję klasycznych poprawin z klimatem garden 
party, zapachem grilla i gotowaniem na żywo bezpośrednio na 
oczach gości.

Strefa Grill Master
Wszystko co w Classic + profesjonalne stanowisko grillowe

Live Cooking
Gotowanie na żywo – langosze lub mini burgery składane przy 
gościach

Bogracz z kociołka
Tradycyjny bogracz węgierski wydawany gorąco z kociołka

Efekt WOW
Rozszerzony bufet, słodki stół premium i strefa napojów 
premium



Menu Prestige – grill, kociołek i 
live cooking
Powitanie

Bogracz węgierski z kociołka, 
wydawany na gorąco przy wejściu

Grill Premium

Żeberka BBQ w sosie słodko-
pikantnym

Karkówka marynowana

Kiełbasa regionalna

Szaszłyki drobiowo-warzywne

Burger wołowy

Grillowany oscypek z żurawiną

Grillowane warzywa i pieczone 
ziemniaki

Live Cooking – do wyboru

Langosze przygotowywane na 
bieżąco

Mini burgery składane na oczach 
gości

Bufet Premium

Deska mięs pieczonych i finger 
food premium

Mini kanapeczki bankietowe i 
roladki z tortilli

Sałatka grecka, Cezar, makaronowa

Domowe dodatki i pieczywo 
artisanal



Słodki stół Premium i strefa 
napojów
Słodki stół Premium

4–5 rodzajów ciast

Mini desery: panna cotta, brownie, musy owocowe

Owoce sezonowe w eleganckiej aranżacji

Strefa napojów

Kawa i herbata premium

Lemoniada domowa, woda z owocami

Soki, Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonic

Napoje w dzbankach i butelkach

Dobór napojów dopasowujemy indywidualnie do charakteru imprezy i 
preferencji gości.



Dwie propozycje – jeden cel: spokojne i smaczne 
poprawiny

Zakres usługi Classic — 195 zł/os. Prestige — 229 zł/os.

Pełna obsługa kelnerska i koordynator ✓ ✓

Transport, setup i sprzątanie ✓ ✓

Zastawa porcelanowa, szkło, sztućce ✓ ✓

Serwis rosyjski – 3 rodzaje mięs ✓ ✓

Bufet zimny i danie gorące ✓ ✓

Słodki stół i napoje 3 ciasta, napoje 4–5 ciast, desery, premium

Strefa Grill Master — ✓

Live Cooking (langosze / burgery) — ✓

Bogracz z kociołka na powitanie — ✓

Rozszerzona strefa napojów — ✓

Obie propozycje możemy indywidualnie dopasować. Menu, napoje, forma podania i zakres obsługi mogą zostać zmienione po 
rozmowie i doprecyzowaniu szczegółów Państwa wydarzenia.



Zadbamy o smak, obsługę i spokój organizacyjny
Naszym celem jest stworzenie poprawin, podczas których Państwo mogą spokojnie być z gośćmi, a my zajmujemy się resztą – bez wyjątków, 

bez kompromisów.

Jedzenie i obsługa

Pyszne potrawy podane elegancko i na czas

Logistyka

Pełny transport, setup i sprawna koordynacja 
na miejscu

Atmosfera

Estetyczna aranżacja i płynny przebieg przez 
cały wieczór

Oferta ma charakter wstępny. Po ustaleniu szczegółów przygotujemy finalną propozycję dopasowaną do Państwa oczekiwań.

Catering Domino – Wojciech Duch
📞 530 723 896 |  🌐 www.cateringdomino.pl

http://www.cateringdomino.pl/

