
 
 
 
🌱 Odkryj Smak Energii z Power Vital Catering! 🌟 

Czy zastanawiałeś się kiedyś, dlaczego po lunchu 

czujesz się zmęczony i pozbawiony energii? Czas na 

zmianę! W Power Vital wierzymy, że jedzenie to nie 

tylko paliwo dla ciała, ale także iskra dla umysłu. 

Nasze posiłki są stworzone, by dać Ci więcej niż tylko 

sytość - dają energię, która napędza Twój dzień! 

🔋 Energia, która Trwa: Zapomnij o popołudniowym spadku energii. Nasze posiłki, 

bogate w składniki odżywcze, zapewniają stały dopływ energii, który pozwoli Ci być 

aktywnym przez cały dzień. 

🧠 Wzmocnij Swoją Kreatywność: Czy wiesz, że to, co jesz, może wpływać na Two 

ją kreatywność? Nasze zdrowe, zbilansowane posiłki są zaprojektowane tak, aby 

pobudzać Twój umysł i wyzwalać kreatywne myślenie. Z nami każde zadanie staje 

się łatwiejsze i przyjemniejsze! 

🍃 Naturalne Składniki, Maksymalne Korzyści: Wybieramy tylko najlepsze, 

ekologiczne składniki, aby każdy kęs był nie tylko smaczny, ale i pełen witamin i 

minerałów. To inwestycja w Twoje zdrowie na długie lata. 

💼 Wydajność w Pracy jak Nigdy Dotąd: Przygotuj się na podwyższenie swojej 

wydajności w pracy. Z Power Vital, pełne energii poranki i produktywne popołudnia 

staną się normą. 



🌟 Doświadcz Luksusu Każdego Dnia: Kto powiedział, że zdrowe jedzenie musi być 

nudne? Nasze dania są kolorowe, pełne smaku i inspiracji z różnych stron świata - 

prawdziwa uczta dla zmysłów! 

✨ Zaproszenie do Świata Power Vital: Dołącz do grona zadowolonych klientów, 

którzy już teraz cieszą się lepszym samopoczuciem, większą energią i zwiększoną 

kreatywnością. Spróbuj Power Vital i poczuj różnicę od pierwszego kęsa! 

👉 Czekamy na Ciebie! Odkryj nasze menu i zamów już dziś, aby każdy dzień był pełen 

energii i zdrowia! Nowa jakość jedzenia dostępne od zaraz.  

zamów teraz 789269211 

 

Poniedziałek 

●​ Tajskie Ożywienie: 
●​ 1 danie: Zupa kokosowa z kurczakiem, 

trawą cytrynową i grzybami shiitake 
●​ 2 danie: Pad Thai z indykiem, warzywami 

i orzeszkami ziemnymi 

 

 

Wtorek 

●​ Włoskie Słońce: 
●​ 1 danie: Krem z pieczonych pomidorów 

z bazylią i pesto 
●​ 2 danie: Risotto z grillowanym 

kurczakiem i pieczonymi warzywami 



Środa 

●​ Meksykańska Energia: 
●​ 1 danie: Chłodnik z awokado i ogórka z 

kolendrą 
●​ 2 danie: Quesadillas z fasolą, warzywami  

i salsą 
●​ Dodatek: Sałatka z roszponki, 

pomarańczy i prażonych ziaren 
słonecznika 

 

Czwartek 

●​ Greckie Inspiracje: 
●​ 1 danie: Krem z zielonej soczewicy z 

dodatkiem cytryny i kopru 
●​ 2 danie: Pieczona pierś z kurczaka z 

greckimi ziołami, serwowana z 
warzywami ratatouille 

●​ Dodatek: Grecka sałatka z oliwkami, 
ogórkiem, czerwoną cebulą i serem 
feta 

 

Piątek 

●​ Japońska Harmonia: 
●​ 1 danie: Miso z tofu i wakame 
●​ 2 danie: Teriyaki z łososia z grillowanymi 

warzywami i brązowym ryżem 
●​ Dodatek: Sałatka z ogórka z dressingiem z 

octu ryżowego 
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